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SUPERパンチわさび使用方法について 

植物性油脂と天然わさび抽出物と天然わさびを特殊技術で乳化して微細なパウダー粒子

とした製品です。本品は着香の目的に御使用していただくものです。 

SUPERパンチわさび－A（α） 

条件の最も悪い蒸煮条件に耐える A型タイプ。 

【 特 徴 】 

1. 水産練製品（竹輪、かまぼこ）羊羹、ういろ、まんじゅう、餅菓子等の蒸煮を必

要とするものでも御使用いただけます。 

2. 乾燥、冷蔵、冷凍にも耐えます。 

3. 風味の持続性にも優れ、作業も簡便です。 

4. 香りの長期持続が可能であり、新規商品開発が可能です。 

【使用方法】 

1. 添加率は、SUPERパンチわさび－Aを製品重量に対し、1.5～2.5％（目安）とし

て御使用下さい。食材の性質により添加量は適宜増減して下さい。 

【保 管】 

冷暗保存（10℃以下）、開封後は、冷蔵庫に保管して下さい。 

【注 意】 

   刺激性がありますので、換気の良い場所で行い、取扱いに御注意下さい。 

SUPERパンチわさび－B（β） 

水分系と塩分系に強い B型タイプ。 

【 特 徴 】 

1. 一夜漬け、浅漬け、醤油漬け、粕漬け等の塩分、水分の存在する加工食品で 80℃

20分のボイル等の蒸煮を必要とするものでも御使用いただけます。 

2. 乾燥、冷蔵、冷凍にも耐えます。 

3. 風味の持続性にも優れ、作業も簡便です。 

4. 香りの長期持続が可能であり、新規商品開発が可能です。 

【使用方法】 

1. 添加率は、SUPER パンチわさび－B を製品重量に対し、1.5～2.5％（目安）と

して御使用下さい。食材の性質により添加量は適宜増減して下さい。 

【保 管】 

冷暗保存（10℃以下）、開封後は、冷蔵庫に保管して下さい。 

【注 意】 

   刺激性がありますので、換気の良い場所で行い、取扱いに御注意下さい。 
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